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ESSEN | TRINKEN | ENTSPANNTER GENUSS

Weinerei Gastronomie KG
Schiffland 15
8600 Bruck an der Mur

03862 | 56325

office@weinerei-baderhaus.at
www.weinerei-baderhaus.at

Unsere Offnungszeiten
Dienstag—Samstag

von 11.30 Uhr bis 0.00 Uhr

EREI

im Baderhaus

den schnellen TELLER

..servieren wir Ihnen werktags
zwischen 11.45 Uhr—14.00 Uhr

solange der Vorrat reicht:
am Dienstag, den 13. Marz

Kroatische Cevapcici mit Pommes
frites und Grillsauce (A,C,L,M)

am Mittwoch, den 14. Marz
Schweinsfiletspitzen in Paprikarahm

mit Spatzle (A,C,G,L,M)

am Donnerstag, den 15. Marz
Hihnchencurry mit Frichten und Reis

(A,F,G,L)

am Freitag, den 16. Marz

Fischfilet vom Grill mit Dillsauce

und Kartoffeln (A,D,G,L,M)

... dazu servieren wir taglich einen
kleinen Beilagensalat (L,M,0)

Tagessuppe
schneller Teller
Tagessuppe und schneller Teller

die Vorspeisen

Beef Tatar mit Toastbrot
Klein (1209g)

GroB (1809g)
(A,C,D,G,L,M,0)

Vogerlsalat mit Kartoffeln, Speck
aus dem Ofen und Kerndldressing
(G,L,0)

Gebackenes Buttermilchhiihnchen
mit Klrbiskernen

auf geschmortem weilen Zwiebel
mit Parmesan und Zitrone
(A,G,L,M)

Knusperei auf Wirsingsalat

mit Joghurt-Ceasardressing,
Ahornsirup-Speck und Brotchips
(A,C,D,G,M)

Gemischte Blattsalate (L,M,0)
die Suppen

Klare Suppe
mit Frittaten (A,C,G,L)
mit Kaspressknédel (A,C,G,L)

Petersilwurzelcremesuppe

mit Speck und Croutons (A,G,L,M,0)
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12,90 €
18,90 €

5,80 €

8,60 €

6,50 €

3,20 €

die Hauptspeisen

Pasta Linguine

mit Spinat, mildem Schafskdse
und gerosteten Pinienkernen
(A,G,L)

Forellenfilet vom Grill

dazu Risoni mit sonnengetrockne-
ten Tomaten und Oliven
(A,C,D,G,L,0)

Rosa Schweinefilet
mit Champignon-
Jungzwiebelrisotto
(A,D,G,L,M)

Ribeye (2509g)

vom 0Osterreichischen Premiumrind
mit Handcut Pommes frites

oder

Triaffelgnocchi

(A,C,G,L,M,0)

Gekochter Tafelspitz

mit gegrillter Polentaschnitte
und Pfeffer-Cognacsauce
(A,D,G,L,0)

Gebackene Leber
mit Petersilkartoffeln
und Preiselbeeren
(A,C,G)

die Nachspeisen

Weinerei Soufflé. der Klassiker!
In den Geschmacksvariationen
Erdbeere (G,C,A)

oder Schokolade (G,C,A,F,H)
Zubereitungszeit 20 min.

frische' Palatschinken
2 Stk. wahlweise mit Erdbeer-
oder Marillenmarmelade (G,C,A)

Warmes Schokoladenkichlein mit
flissigem Kern, Himbeersauce
und Vanilleeis

(A,C,F,G,H,0)

Birnen Tarte Tartin

mit Vanilleobers, Haselnuss-
Karamelstreusel und Eiscreme
(A,C,F,G,H,0)

Mascarponemousse mit Orange,

Honigcrunch und Blatterteig
(A,C,G,H,0)

Am Samstag gibt es

10,90 €

14,30 €

14,80 €

26,80 €

14,90 €

10,90 €

6,00 €

3,80 €

6,50 €

6,30 €

6,30 €

Steirisches Cordon bleu mit Topfen-
Kiirbiskernfiille und Bratkartoffeln

(A,C,G) € 11,50

die Jaus " n (G)

Schwarzbrot

mit Schinken und Kren (A)
oder

mit Brie und Feigensenf (A,G,M)

Zwei auf einen Streich
Verhackert's und Streichwurst
mit Schwarzbrot (A)

s 'Krainerbrettl mit Senf, Kren und
Schwarzbrot (A,M,L)

Kult Jausn (L,M,A)

Portion Schwarzbrot (A)
die Kleinigkeiten

Lauwarmer, mediterraner Brotsalat
mit Kaperndressing (Rucola,
Fenchel, Paprika, Tomate

und Parmesanhobel) (A,G)

Flammkuchen ,Weinerei'

mit Speck und Zwiebel oder
mit Blauschimmelkase & Birne
(A,C,G)

Kleine gemischte Antipasti
(Qliven, Parmesan, Prosciutto und
Olivendl mit Salz) (A,G)

Kleine Kaseauswahl
mit zweierlei Chutney und
Schwarzbrot (A,G,M)

Sulz mit Kernéldressing,
Frihlingszwiebel und Schwarzbrot
(A/L,0)

Lardo vom Wollschwein
mit Schwarzbrot (A,M)

der Kuchen

..natirlich hausgemacht!

die Baderhausschnitte
Schokonusskuchen mit
Schokoladencreme (A,G,C,F,H)

Gebackene Frischkasetorte
mit karamellisierten Walnissen
und Karamellsauce (A,C,G,H)

3,50 €

3,50 €

5,20 €

10,70 €

1,00 €

7,50 €

6,80 €

5,90 €

6,30 €

6,50 €

11,90 €

3,40 €

3,40 €

* Preise inklusive aller Steuern und Abgaben



